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Nos Planches

Planche gourmande mixte (charcuterie & fromages) 22€
Planche de fromages affinés Bordier 18€
Planche de charcuterie sélectionnée 18€
Planche exotique :

accras de morue, beignets de crevette & de calamar 22€

Nos planches Signature

TeITOiI‘ « La Morisseau

Huitres spéciales de Cancale, crevettes, tarama Petrossian,

Croque-monsieur a la truffe 18€ beurre Bordier, granité de vinaigre de cidre & poivre Roellinger 30€

Foie gras de canard mi-cuit, chutney du moment 18€ A

Rolls de galette bretonne : jambon et fromage 10€ ) Ha!opy Hultr.e : , A

Houmous, chips de blé noir & épices Roellinger 12€ 2 huitres spQC|aIes,.216|IarFle§u, 2 hurFres du mpment, .

Tzatziki 3 la grecque, chips de blé noir & épices Roellinger 12€ beurre Bordier, granité de vinaigre de cidre & poivre Roellinger 22€

Rillettes et chips de blé noir croustillantes 12€

Avocado toast 16€ <

Tomates anciennes & burrata crémeuse 16€ Douceurs sucrees

Assiette de frites maison € (petite) / 8€ (grande) ) )

Supplément : mayonnaise a la truffe +4€ Cate ou the/gourmand . 12€
Coupe glacee (3 boules au choix) 10€
Coupes Corsaire 12€

MGI‘I‘OII‘ « Banane, rhum & feve tonka

- Verveine & gin Malouin’s

Rolls de galette nordique : . Citron & vodka Malouin’s

saumon fumé, fromage frais & herbes fines 14€

Tarama Petrossian, croustissian & touche d’épices Roellinger 15€ Baba au Rhum de Saint Malo, chantilly vanillée 13€
Assiette de saumon fumé Petrossian, pain au levain & beurre Bordier  19€ Véritable Kouign-Amann de Saint-Malo, croustillant & fondant 14€

Notre Restaurant L'Ephémere MORSSERY
par L'Atelier Morisseau
M 7 d |
enu unique en 7 temps autour des coquillages m
BrunCh 38€ et crustacés
Tous les dimanches ainsi que certains jours fériés. 90€ par personne hors boissons Al

Deux services : a 11h30 et a 13h30.

Profitez d’un large choix de buffets a volonteé,

mélant douceurs sucrées, fruits de mer et plats chauds,
accompagneés d’une sélection de boissons chaudes

et de jus inclus.

Venez
vivre une
expérience
unique




